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e Une visite guidée de la propriéeé viticole : décryptez Ialchimie derridre E
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* Participez au processus d’élaboration du cognac au fil des saisons : OFRAC ¢4 OV feeddcose. fOUIREy 9/
vendanges en automne, distillation en hiver. .. - g - 0 _

* Venez passer une demi journée au domaine : aprés la visite du vignoble indlintion lakes Fox /gm e Vg 9/ the
etla déguswuon de trois XO Jenssen, un déjeuner de produits de 7 e
ey grapes lo e ol reseves of Faradis
e Créez votre propre assemblage de sous I'ocil expert de notre .
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hA gctludclcclltour of the winery: learn to decipher the alchemy ofCugnac’i”’
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* Take part in the Cognac making process throughout the seasons: harvest in
autumn, distillation in winter.. .y
» Spend half a day at the estate: afier a ided tour of the winery and t
tasting of three Jenssen XO Cognacs, lun %Ll-l ch is scrvedbasedon the p
the season. s
» Create your own Cognac blend, coached by our master blender.




