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» Savourez les plats traditionnels servis A notre table d’héte.

® Faites-le vous-méme ! Réalisez un menu ou un plat de saison sous la
conduite d’un grand chef.

* Latelier des arbmes : il y a des accords parfaits dans la rencontre entre
cognac et mets fins.

» Un pique-nique au milieu des vignes, ou au bord de la Charente — ou
plutdt un diner gastronomique an domaine ? Choisissez le cadre, nous
nous occupons du reste.
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. Tasty, traditional dishes served at our “table d’héte”. _;

* Do it yourselves! Cook your own meal with the ingredients of the
coached by a renowned chef.

* The aroma workshop: there are perfect matches to be found between Cognac =
and fine food. e, -

* A picnic in the vineyard or by the Charente river — or rather a gastronomic.
dinner at the estate? You choose the setting, and we handle the rest. o



